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У навчальному посібнику наведено інформацію 

щодо історії розвитку кави, какао, шоколаду, видів та 
сортів кави, особливості обробки сировини, 
характеристики асортименту та технології окремих груп 
кави та напоїв на основі кави, какао, шоколаду.  

Навчальний посібник призначено для студентів, 
які навчаються за спеціальностями «Харчові технології», 
«Готельно-ресторанна справа», «Менеджмент готельно-
ресторанного бізнесу», викладачів профільних ЗВО III–
ІV рівнів акредитації, практичних працівників закладів 
ресторанного господарства та усіх, хто цікавиться 

кулінарією. 
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